NADP

BRUSCHETTA
PAN ARTESANO TOSTADO CON:

« Tomate cherry, ajo, albahaca, orégano y aceite de
oliva virgen extra (2 uds)
* Bruschetta del dia: sugerencia del pizzaiolo (2 uds)

PROVOLONE
QUESO FUNDIDO CON PAN ARTESANO Y:

* Tomate y orégano
« Champifiones
¢ Jamon dulce

MELANZANE ALLA PARMIGIANA
TRADICION NAPOLITANA CON PAN ARTESANO

* Berenjenas, salsa de tomate, mozzarella,
queso parmesanoy albahaca

BURRATA PUGLIESE

* Burrata con tomate y rdcula
* Burrata con jamén de Parma

ENSALADA DE RUCULA

* Rucula, Grana Padano DOP en virutas y rallado,
tomate cherry y crema de vinagre balsamico

FOCACCIA

Horneado con aceite de oliva, sal y orégano
NAP Sugerencia: Con jamén de Parma

OPCION DE PAN

* Tres rebanadas de pan artesano en horno de lefia

PERSONALIZA TU PIZZA CON EXTRAS

* Albahaca 0,50€
+ Cebolla, alcaparras, olivas negras 1,20 €
* Tomate cherry, champifiones, rucula, cacioricotta, 1,80€
pecorino, jamén cocido, salame, ricotta,
mozzarella, anchoas, crema de trufa
*Jamén de Parma, guanciale, virutas de parmesano 2,50€
* Burrata 590€

& www.napofficial.com nap_official @ neapolitanauthenticpizza

PIZZA NAPOLETANA

« @ MARINARA

Tomate, ajo, aceite de oliva virgen extra, orégano y albahaca
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MARGHERITA

Tomate, mozzarella, aceite de oliva virgen extra, al

&) COSACCA

Tomate, pecorino, aceite de oliva virgen extra y albahaca
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NAPOLI

NAP sugerencia: afiade extra de alcaparras y olivas negras para una versién mds especial y vegana

bahaca y parmesano

NAP sugerencia: recomendadisima con extra de mozzarella

NAP sugerencia: afiade guanciale y dale alma Amatriciana

Tomate, mozzarella, anchoas, alcaparras, olivas negras, orégano, aceite de oliva virgen extra y albahaca

&) AL FILETTO

Ligera base de tomate, mozzarella, tomate cherry,

DIAVOLA NAP

pecorino, aceite de oliva virgen extra y albahaca

Tomate, mozzarella, salame picante, cebolla roja, y aceite de oliva virgen extra

&) VEGETARIANA

Tomate, mozzarella, olivas negras, champifiones, tomate cherry, cebolla roja, aceite de oliva virgen

extray albahaca

CALZONE (elegir ingrediente principal)

NAP sugerencia: afiade extra de rucula o crema de trufa

Relleno de ricotta fresca, mozzarella, salame (o jamon cocido o champifiones) cubierto con tomate,

mozarella, aceite de oliva virgen extra y albahaca

CAPRICCIOSA

Tomate, mozzarella, salame picante, jamoén cocido, champifiones, olivas negras y aceite de oliva virgen extra

CRUDO PARMA

Ligera base de tomate, mozzarella, jamén de Parma, virutas de Grana Padano DOP, ruculay aceite

de oliva virgen extra

QUATTRO FORMAGGI

Mozzarella, gorgonzola, provolone, ricotta, albahaca y aceite de oliva virgen extra
o NAP sugerencia: Con crema de trufa o con rucula

NAP

Mozzarella, speck, champifiones, crema de trufa, r

CARBONARA

Mozzarella, guanciale, crema carbonara, pecorino,

ESPECIAL DEL DiA

Ucula y aceite de oliva virgen extra

y pimienta negra

NAP sugerencia: descubre la pizza del dia en la pizarra o consultanos

(@

AVPN CERTIFIED - PIZZA CERTIFICADA POR LA ASSOCIAZIONE
VERACE PIZZA NAPOLETANA COMO AUTENTICA PIZZA NAPOLITANA

PIZZA BLANCA SIN TOMATE @PIZZAVEBETARIANA 03UGEBENGIANAP>

AP
Napoletana

SINCE 2011

BEBIDAS

Victoria 33 cl

Clara

Tinto de verano

Peroni Nastro Azzurro 33 cl
Refrescos

Agua con gas, San Pellegrino 50 cl
Agua 50

Victoria 0,0

Aperol Spritz

VINOS BLANCOS

BIANCO CHIETI
IGT Feudi Aragonesi

PECORINO
DOC Villa Adami

VINOS TINTOS

ROSSO CHIETI
IGT Feudi Aragonesi

MONTEPULCIANO ABRUZZO
DOC Villa Adami

POSTRES

Tiramisu
Pannacotta
(Sirope de fresas, caramelo, naturai)

CAFES Y CHUPITOS
Café

Cortado

Café con leche

Limoncello (Campania)
Amaro del Capo (Calabria)

APERITIVO NAP

* Spritz
* Focaccia
+ Combox2: 2 Spritz + Focaccia + Jamén de Parma

*Disponemos de carta de alérgenos para que puedas consultar

NUESTRA MASA DE PIZZA CONTIENE UNICAMENTE HARINA, AGUA, SAL Y LEVADURA. LA ELABORAMOS CADA DiA SIGUIENDO LOS METODOS TRADICONALES NAPOLITANOS, COCINADA A 4852 EN TAN SOLO 60 SEG. EN NUESTRO HORNO DE LENA FABRICADO POR ARTESANOS LOCALES




